Le Festival de la Viande
vous propose :

Jj\'—:g(s’ = ,;»J
DO (}7 =

S

¥ ot
pa

IR
\

Wyl

Vendredi midi 31 aoiit 2018

Terrine de Saumon, Créme acidulée
(Riz, Tomates, Poivrons, Concombres, Olives)
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MENU EXPRESS (viande / dessert) : 18 € t

Entrecote Grillée avec beurre Maitre d’hotel
(viande d'origine frangaise)
Gratin dauphinois, Poélée de légumes

9 9 € M Fromage et Salade

Mousse légere aux fruits rouges, Coulis

Samedi midi 1°" septembre 2018

Fromage et Salade
22 fu’“’"

Terrine de campagne maison aux olives
(Salade verte, Poivrons et Courgettes confites)

Entrecote Grillée avec beurre Maitre d’hotel
(viande d'origine frangaise)
Pommes dauphines, Haricots verts

Tarte Pommes Amandes

MENU EXPRESS (viande / dessert) : 18 €
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Grande Soirée
de GALA

Réservation a I'Office de Tourisme
Tél. : 0243 01 63 75
a partir du 14 Aout 2018

S i D
—

Orchestre
SUSPENS ORCHESTRA

Samedi soir 1¢" septembre 2018
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Dos de Merlu a la creme de poivrons rouges,
Julienne de légumes

Mise en bouche :
Moules a la catalane et pain grillé

Entrecote grillée, Sauce au poivre
(viande d'origine frangaise)
Tomates confites, Courgettes, Gratin de
pommes de terre fagon Basquaise

Duo de Camembert et chévre, Salade
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Délice aux trois chocolats, Creme anglaise
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POSSIBILITE DE RESERVER A
L'OFFICE DE TOURISME
D'EVRON —
Tel : 0243016375
A PARTIR DU 14 AOUT 2018

Dimanche midi 2 septembre 2018

Salade folle de Rouget tiede
(Salade verte, Tomates, Olives, Anchois,
Capres)

Entrecote grillée avec beurre maitre
d’hotel
(viande d'origine frangaise)
Pommes paysannes, Tomates aux herbes

Fromage et Salade

Mousse caramel chocolat lait, Sauce
caramel

Adulte :r 22 €uros
Enfant : 18 €uros
(menu express)
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Lundi soir 3 septembre 2018

Assiette de Charcuterie
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Entrecote ou Faux Filet grillé, Beurre m ﬂgﬁ\\“‘em\“%““\\“\QW$m

Maitre d’hotel

(viande d'origine frangaise) 3
Pommes de terre papillote, Créme fraiche

Fromage et salade

Dessert 22 €uno?
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dont cuventd a tout public !!!

Dans chaque menu, le
fromage est offert par la
Fromagerie BEL
D’EVRON

M. GAUTHIER, Traiteur
Route du Pont-Andreux
61130 ST GERMAIN DE LA COUDRE
Tel : 02338518 18
Site Internet : www.gauthier-traiteur.fr
Email : contact@gauthier-traiteur.fr



http://www.gauthier-traiteur.fr/

