
Le Festival de la Viande d’Evron 

             vous propose : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            Vendredi midi 3 septembre 2021 
 
 

Terrine de saumon aux éclats d’épinards  

Macédoine de légumes 
 

Entrecôte grillée au barbecue, beurre Maître d’hôtel 

 (viande d’origine française)  

Gratin dauphinois (GN1/30) et haricots verts 
 

Fromage et Salade 
 

   Tarte amandine poire chocolat 
 

MENU EXPRESS   (viande / dessert) : 18 € 
 

 

     Samedi midi 4 septembre 2021 
 

 Terrine de campagne à l’ancienne  

  Salade portugaise (salade frisée, tomates, poivrons, persil, olives, capres) 

 

Entrecôte grillée au barbecue, beurre Maître d’hôtel 

 (viande d’origine française)  

Pommes de terre sautées et tomate provençale 
 

Fromage et Salade  
 

Délice aux trois chocolats, crème anglaise 
 

MENU EXPRESS   (viande / dessert) : 18 € 
 

            Samedi soir 4 septembre 2021 
 

Mise en bouche :  

Mini brandade tiède et croutons grillés 
 

Dos de colin à la portugaise, beurre de poivrons 

    Grappe de tomates confites, julienne de légumes 
 

Entrecôte grillée au barbecue, beurre Maître d’hôtel 

(viande d’origine française) 
Gâteau de pommes de terre au lard et parmesan, brocolis 
 

Duo de Camembert et Emmental, Salade 
 

Délice de fruits rouges et son coulis 

Coulis de fruits 
 

 

 

 

 

 

Dès le 23 août, réservation 
possible à l’Office de Tourisme    
  02 43 01 63 75 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

          Soirée accessible à toute personne  
         qui consomme un repas 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

M. GAUTHIER, Traiteur           02 33 85 18 18 
Route du Pont-Andreux  61130 ST GERMAIN DE LA COUDRE 

Site Internet : www.gauthier-traiteur.fr 
Email : contact@gauthier-traiteur.fr 

 

 

 

          Dimanche midi 5 septembre 2021 
 

 

Rillettes de thon et chorizo portugais 

 Salade verte, haricots rouges, maïs et olives noires 
 

Entrecôte grillée au barbecue, beurre Maître d’hôtel 

(viande d’origine française)  

Gratin dauphinois et Poêlée de légumes 

   

  Fromage et Salade 

 

Fondant au chocolat noir et noisettes 

caramélisées, crème anglaise 
    

MENU EXPRESS   (viande / dessert) : 18 € 

Lundi soir 6 septembre 2021      

  
Assiette de Charcuterie 

 

Entrecôte grillée ou Faux-Filet grillé au 

barbecue, Beurre Maitre d’hôtel 

(viande d’origine française) 

Pommes de terre papillote, Crème fraiche 
 

Fromage et salade 
 

Dessert du jour 
 

 

Dans chaque menu  
(sauf samedi soirée gala),  

le fromage est offert par la 
Fromagerie BEL d’EVRON 

Dès le 24 août, réservation 
possible à l’Office de Tourisme   
  02 43 01 63 75 

Dès le vendredi 3 sept, 
réservation possible au guichet 

restauration du festival 

http://www.gauthier-traiteur.fr/

